ﬂ Di.27.10.2026 bis 30.10.2026

ﬂVegetarisch 12,50
& Klassisch 13,50
HIDDEN INDIAN KITCHEN >® Fisch 13,50

Di: Zucchini Suppe (vegan)
ﬂChanna Masala (vegan)

Kichererbsen samtig geriihrt mit einer Gewlrzessenz aus Garam Masala

4 Chicken Lahsooni Curry

Huhnerfiletstlicke geschmort im hauseigenen Curry Fond mit Knoblauch

Mi: Brokkoli Suppe (vegan)
@Navrattan Korma

Gemiuse in Cashew Mandel Sauce

4 pyten Do Pyaza

Putenfiletsticke sautiert mit frischem Ingwer, Koriander und Zwiebel

Do: Mais Suppe (vegan)
D \attar Paneer Ki Subji

Gemiisegericht mit Erbsen, Frischkdse und Masala Paradeiser

M Chicken Mango Curry

Hihnerfiletstiicke in leicht fruchtig wiirzigem Mango Curry

Fr: Kiirbis Suppe (vegan)
‘AIOO Palak Ki SUbjl (vegan)

Erdapfel mit aromatisch weichem Blattspinat

2 Murgh Dal

Huhnerfiletstlicke gekocht mit Linsen und frische Zwiebel, Ingwer, Paradeiser

*® Fish Goa

Wolfsbarsch, abgeldscht mit einer Sauce aus Kokos, Cashewniisse und Mandeln
Sauce

>€ Alle Hauptspeisen werden mit Naan und Reis serviert
Flr unsere veganen Gaste konnen wir gerne mehr Reis statt dem Naan servieren



