
                                                                                                                

  

                                                                                         Di.08.09.2026 bis 11.09.2026 

 

Vegetarisch 12,50 
Klassisch 13,50__ 

Fisch 13,50_____ 

 
 
 
Di:  Rote Bohnen Suppe (vegan) 

        Mattar Paneer 

                      Gemüsegericht mit Erbsen, Frischkäse und Masala Paradeiser 

        Puten Achari Curry (w. scharf) 
               Putenfiletstücke geschmort im Curry Fond mit eingelegten Gemüse Pickels 

 
Mi: Karfiol Ingwer Suppe 

        Karahi Mushroom (vegan) 

                      Champignons sautiert mit Paprika, Zwiebel und Knoblauch 

        Chicken Safran 
               Hühnerfiletstücke Cashew Korma Sauce mit Safran  
 
 

Do: Karotten Suppe (vegan) 

          Palak Channa (vegan) 

                      Kichererbsen samtig gerührt mit Blattspinat und einer Gewürzessenz aus 
           Garam Masala 

          Chicken Malabari Curry 

                  Hühnerfiletstücke gekocht nach Süd-Indische Art mit Kokosmilch und Erdnüsse  
 

 Fr: Erbsen Suppe (vegan) 

         Aloo Soyabean Ki Wadiyan (vegan) 

                           schmackhaft Curry aus Erdäpfeln und Soya Nuggets 

        Murgh Dal 
                       Hühnerfiletstücke gekocht mit Linsen und frische Zwiebel, Ingwer, Paradeiser 

            Fisch Goa 
                 Wolfsbarsch, abgelöscht mit einer Sauce aus Kokos, Cashewnüsse und Mandeln  
          Sauce 
 
 
 

 

                                         Alle Hauptspeisen werden mit Naan und Reis serviert 
                     Für unsere veganen Gäste können wir gerne mehr Reis statt dem Naan servieren                 


