ﬂ Di.04.08.2026 bis 07.08.2026

ﬂVegetarisch 12,50
& Klassisch 13,50
HIDDEN INDIAN KITCHEN >® Fisch 13,50

Di: Masala Salat (vegan)
P paneer Makhani

Frischkdse in Butter Paradeiser Sauce

4 pyuten Badami Korma

Putenfiletstiicke in Mandel Korma Sauce

Mi: Karotten Suppe (vegan)
@ Mushroom Mattar (vegan)

Champignons und Erbsen in Masala Paradeiser sautiert

aa Chi"y Chicken (m. scharf)

Huhnerfiletstlicke sautiert mit Paprika und Chilis, abgeldscht mit Sojasauce

Do: Gemischte Salat (vegan)
> Rajma Masala (vegan)

Kidneybohnen samtig geriihrt mit einer Gewlirzessenz aus Garam Masala

B Chicken Do Pyaza

Hihnerfiletstlicke sautiert mit frischem Ingwer, Koriander und Zwiebel

Fr: Boondi Ka Raita
‘ SUbji Achari Curry (w. scharf + vegan)

Gemdiise Curry auf Masala Paradeiser Basis mit eingelegten Gemuse Pickels

@ Chicken Palak

Hihnerfiletstliicke mit aromatisch weichem Blattspinat

® Kerla Fisch Curry

Wolfsbarsch, im Kokos-Curry mit Senfsamen und Curryblatter

% Alle Hauptspeisen werden mit Naan und Reis serviert
Flr unsere veganen Gaste konnen wir gerne mehr Reis statt dem Naan servieren



