ﬂ Di.07.07.2026 bis 10.07.2026

ﬂVegetarisch 12,50
4 Klassisch 13,50
HDDEN INDIAN KITCHEN >® Fisch 13,50

Di: Erdapfel Minze Suppe (vegan)
P Mix Vegetable (vegan)

Gemdise sautiert mit Masala Paradeiser

4 pyten Do Pyaza

Putenfiletstiicke sautiert mit frischem Ingwer, Koriander und Zwiebel

Mi: Kalte Mango Suppe (vegan)
& Aloo Baingan Ki Subji vegan)
Erdapfel und Melanzani samtig sautiert mit Garam Masala

4 Chicken Mango Curry

Hihnerfiletstlcke in leicht fruchtig wiirzigem Mango Curry

Do: Zucchini Suppe (vegan)
— Paneer Makhani

Frischkase in Butter Paradeiser Sauce

A Chicken Vindaloo (w. scharf)

Hihnerfiletstlicke mit Erdapfeln, geschmort im hauseigenen Curry-Fond,
verfeinert mit Ingwer, Tamarinde, Kardamom und Chilischoten

Fr: Masala Salat (vegan)
‘ Dal Tarka (vegan)

Linsen samtig gerihrt mit einer Gewiirzessenz aus Garam Masala
4 Chicken Badami Korma

Huhnerfiletstlicke in Mandel Korma Sauce

® Kerla Fisch Curry

Wolfsbarsch, im Kokos-Curry mit Senfsamen und Curryblatter

>€ Alle Hauptspeisen werden mit Naan und Reis serviert
Fiir unsere veganen Gaste kénnen wir gerne mehr Reis statt dem Naan servieren



