ﬂ Di.23.06.2026 bis 26.06.2026

‘Vegetarisch 12,50
4 Klassisch 13,50
HDDEN INDIAN KITCHEN >® Fisch 13,50

Di: Boondi Ka Raita
Ppaneer Makhani

Frischkase in Butter Paradeiser Sauce

4 puten Hariyali

Putenfiletstlicke in griinem Curry aus Minze und Koriander

Mi: Aloo Channa Salat (vegan)
‘MIX Vegetable (vegan)

Gemodse sautiert mit Masala Paradeiser

4 Murgh Dal

Hiihnerfiletstiicke gekocht mit Linsen in Masala Paradeiser Sauce

Do: Mango Suppe (kait + vegan)

— Aloo Mattar (vegan)
Erdapfel und Erbsen in Masala Paradeiser sautiert

A Chicken Kashmiri (w. scharf)

Hihnerfiletstlicke geschmort im hauseigenen Kashmiri Curry Fond

Fr: Gemischte Salat (vegan)
& Rajma Masala (vegan)

Rajmabohnen samtig geriihrt mit einer Gewliirzessenz aus Garam Masala
4 Chicken Badami Korma

Huhnerfiletstlicke in Mandel Korma Sauce

® Fisch Achari Curry (w. scharf)

Wolfsbarsch, im Curry Fond mit eingelegten Gemise Pickels

% Alle Hauptspeisen werden mit Naan und Reis serviert
Fiir unsere veganen Gaste kénnen wir gerne mehr Reis statt dem Naan servieren



