ﬂ Di.21.04.2026 bis 24.04.2026

ﬂVegetarisch 12,50
& Klassisch 13,50
HDDEN INDIAN KITCHEN >® Fisch 13,50

Di: Gemiise Suppe (vegan)
& ploo Soyabean Ki Wadiyan (vegan)

Erdapfel- und Sojanugget-Curry mit aromatischen Gewdirzen

an Puten Vindaloo (w. scharf)

Putenfiletstiicke mit Erdapfeln, geschmort im hauseigenen Curry-Fond,
verfeinert mit Ingwer, Tamarinde, Kardamom und Chilischoten

Mi: Paradaiser Suppe (vegan)
Panchrangi Dal (vegan)

5 verschidene Linsen samtig geriihrt mit einer Gewdlrzessenz aus Garam Masala

@ Homemade Chicken Curry

Huhnerfiletstlicke geschmort im leicht dinnem pikantem Curry Fond

Do: Karotten Suppe (vegan)
‘AIOO Bhaigan Ki SUbji (vegan)

Erdapfel und Melanzani samtig sautiert mit Garam Masala

4 Chicken Lemon Curry

Hihnerfiletstiicke in samtiger Sauce mit Zitronengras

Fr: Karfiol Ingwer Suppe (vegan)
& palak Paneer

Frischkadse, Paradeiser und Zwiebel in aromatisch weichem Spinat

& Karahi Chicken

Huhnerfiletstlicke sautiert mit Paprika, Zwiebel und Knoblauch

» Punjabi Fish Curry

Wolfsbarsch, in wiirziger Masala Paradeiser Sauce

>€ Alle Hauptspeisen werden mit Naan und Reis serviert
Flr unsere veganen Gaste konnen wir gerne mehr Reis statt dem Naan servieren



