ﬂ Di.10.03.2026 bis 14.03.2026

ﬂVegetarisch 12,00
4 Klassisch 13,00
HDDEN INDIAN KITCHEN >® Fisch 13,00

Di: Spinat Suppe (vegan)
ﬂDaI Tarka (vegan)

Linsen samtig gerlihrt mit einer Gewlirzessenz aus Garam Masala

& puten Kashmiri Curry (w. scharf)

Putenfiletstiicke geschmort im hauseigenen Curry Fond mit rauchigen Kashmiri Chilis

Mi: Karotten Suppe (vegan)
‘Vegetable Korma

Gemiuse in Cashew Mandel Sauce

@ Chicken Kalimirch (w. scharp)

Hihnerfiletstlicke geschmort im hauseigenen Curry Fond mit schwarzem Pfeffer

Do: Gemiise Suppe (vegan)
& Karahi Paneer

Frischkdse sautiert mit Paprika, Zwiebel und Knoblauch

A Chicken Badami Korma
Hihnerfiletstlicke in Mandel Korma Sauce

Fr: Mango Minze Suppe (vegan)
& Aloo Gobhi Ki Subji (vegan)

Erdapfel und Karfiol sautiert mit Kurkuma und Paradeiser

& Murgh Dal

Huhnerfiletstlicke gekocht mit Linsen und frische Zwiebel, Ingwer, Paradeiser

® Kerla Fish Curry

Wolfsbarsch, im Kokos-Curry mit Senfsamen und Curryblatter

>€ Alle Hauptspeisen werden mit Naan und Reis serviert
Flr unsere veganen Gaste kdonnen wir gerne mehr Reis statt dem Naan servieren



