ﬂ Di.03.02.2026 bis 06.02.2026

‘Vegetarisch 12,00
4 Klassisch 13,00
FIDDEN INDIAN KITCHEN >® Fisch 13,00

Di: Paradeiser Suppe (vegan)
& Aloo Mattar Ki Subiji vegan)

Erdapfel und Erbsen in Masala Paradeiser

4 Butter Chicken

Huhnerfiletstlicke in Butter Paradeiser Sauce

Mi: Erdapfel Suppe (vegan)
‘Dal Tarka (vegan)

Linsen samtig gerihrt mit einer Gewlirzessenz aus Garam Masala

4 puten Vindaloo w. scharf)

Putenfiletstlicke mit Erdapfeln, geschmort im hauseigenen Curry-Fond, verfeinert
mit Ingwer, Tamarinde, Kardamom und Chilischoten

Do: Brokkoli Suppe (vegan)
Karahi Paneer

Frischkdse sautiert mit Paprika, Zwiebel und Knoblauch

& Chicken Saagwala

Hihnerfiletstiicke gekocht mit frischem Blattspinat und Senfblatter

Fr: Karotten Suppe (vegan)
& Navrattan Korma

Gemdiise in Cashew Mandel Sauce

aa Chi"y Chicken (m. scharf)

Hihnerfiletstiicke sautiert mit Paprika und Chilis, abgel6scht mit Sojasauce

® Kerla Fish Curry

Wolfsbarsch, im Kokos-Curry mit Senfsamen und Curryblatter

>€ Alle Hauptspeisen werden mit Naan und Reis serviert
Flr unsere veganen Gaste kdnnen wir gerne mehr Reis statt dem Naan servieren



