ﬂ Di.02.12.2025 bis 05.12.2025

ﬂVegetarisch 12,00
4 Klassisch 13,00
HDDEN INDIAN KITCHEN >® Fisch 13,00

Di: Gemiise Suppe (vegan)
‘Rajma Masala (vegan)

Rajmabohnen samtig geriihrt mit einer Gewiirzessenz aus Garam Masala

4 puten Achari Curry (w. scharf)

Putenfiletstlicke geschmort im Curry Fond mit eingelegten Gemiise Pickels

Mi: Karotten Suppe (vegan)
P Mattar Paneer

Gemiisegericht mit Erbsen, Frischkdse und Masala Paradeiser
4 Chicken Mango Curry
Hihnerfiletsticke in leicht fruchtig wiirzigem Mango Curry
Do: Erdapfel Minze Suppe (vegan)
D Wix Vegetable (vegan)

Gemodse sautiert mit Masala Paradeiser

4 Chicken Changezi

Gegrillte Hiihnerfiletstiicke aus dem Tandoor Ofen geschmort in den pikanten
Nissen Sauce mit Zwiebel

Fr: Bhoondi Ka Shorba (vegan)
‘AIOO Gobhi Ki SUbji (vegan)

Erdapfel und Karfiol sautiert mit Kurkuma und Paradeiser

4 Chicken Saffran Korma

Huhnerfiletstlicke Cashew Korma Sauce mit Saffran

*® Fish Goa

Wolfsbarsch, abgeléscht mit einer Sauce aus Kokos, Cashewniisse und Mandeln
sauce

>€ Alle Hauptspeisen werden mit Naan und Reis serviert
Flr unsere veganen Gaste kdnnen wir gerne mehr Reis statt dem Naan servieren



