ﬂ Di.18.03.2025 bis 21.03.2025

ﬂVegetarisch 12,00
4 Klassisch 13,00
HDDEN INDIAN KITCHEN >® Fisch 13,00

Di: Mulugtuani Suppe (vegan)
& Mix Vegetable (vegan)

Gemdse sautiert mit Masala Paradeiser

4 puten Mango Curry

Putenfiletstlicke in leicht fruchtig wiirzigem Mango Curry

Mi: Brokkoli Suppe (vegan)
paneer Makhani

Frischkdse in Butter Paradeiser Sauce

aa Chllly Chicken (w.scharf)

Hihnerfiletstlcke sautiert mit Paprika und Chilis, abgel6scht mit Sojasauce

Do: Gemiise Suppe (vegan)
‘AlOO Methi Ki SUbjl (vegan)

Erdapfel und Bockshornklee Blatter samtig sautiert mit Garam Masala

aa Beef Kashmiri (w.scharyf)

Gustostlick vom Rind geschmort im hauseigenen Kashmiri Fond

Fr: Spinat Suppe (vegan)
‘GObhl Aur Mattar Ki SUb]i (vegan)
Karfiol und Erbsen in Masala Paradeiser sautiert
& Chicken Kalimirch (w.scharg)

Hihnerfiletstiicke geschmort im hauseigenen Curry Fond mit schwarzem Pfeffer

® Kerla Fish Curry

Wolfsbarsch, im Kokos-Curry mit Senfsamen und Curryblatter

>€ Alle Hauptspeisen werden mit Naan und Reis serviert
Fiir unsere veganen Gaste kénnen wir gerne mehr Reis statt dem Naan servieren



