Di.14.05.2024 bis 17.05.2024

‘Vegetarisch 11,00
M Klassisch 12,00

U |S‘ ® Fisch 12,00

N INDIAN KITCHEN
Di: Spinat Suppe (vegan)
£FRajma Masala (vegan)

Rajmabohnen samtig geriihrt mit einer Gewirzessenz aus Garam Masala

& pyten Kashmiri (wenig scharf)

Putenfiletstlicke geschmort im hauseigenen Kashmiri Curry Fond

Mi: Aloo Channa Salat (vegan)
ﬂSarso Ka Saag

geschmolzene Senfblatter mit Amchur (Mangopulver) und Butter Ghee verfeinert

4 B tter Chicken

Huhnerfiletstlicke in Butter Paradeiser Sauce

Do: Karotten Suppe (vegan)
‘Paneer Chilly (m.scharf)

Frischkdse sautiert mit Paprika und Chilis, abgel6scht mit Sojasauce

& Beef Palak

Gustostiick vom Rind mit aromatisch weichem Blattspinat

Fr: Bhoondi Ka Raita (kait)
‘ Mix Vegetable (vegan)

Gemise sautiert mit Masala Paradeiser

& Chicken Lahsuni Curry

Hihnerfiletstlicke geschmort im hauseigenen Curry Fond mit Knoblauch

. 4 Fish Goa

Wolfsbarsch, abgeldscht mit einer Sauce aus Kokos, Cashewniisse und Mandeln sauce

>€ Alle Hauptspeisen werden mit Naan und Reis serviert.
Flir unsere veganen Gaste konnen wir gerne mehr Reis statt dem Naan servieren.



