Di.23.04.2024 bis 26.04.2024

ﬂ ﬂVegetarisch 11,00
U S M K|assisch 12,00
® Fisch 12,00
FIDDEN INDIAN KITCHEN

Di: Kiirbis Suppe (vegan)
ﬂDaI Tarka (vegan)

Linsen samtig gerihrt mit einer Gewlirzessenz aus Garam Masala

4 Butter Chicken

Hihnerfiletstiicke in Butter Paradeiser Sauce

Mi: Broccoli Suppe (vegan)
& Aloo Bhaingan ki Subji (vegan)

Erdapfel und Melanzani samtig sautiert mit Garam Masala

& Beef Kashmiri (wvittel scharf)

Gustostilicke vom Rind geschmort im hauseigenen Kashmiri Fond

Do: Dal Suppe (vegan)
@ Gobhi Masala (vegan)

Karfiol samtig geriihrt mit einer Gewdirzessenz aus Garam Masala

& pyten Achari Curry

Putenfiletstlicke geschmort im Curry Fond mit eingelegten Gemiise Pickels

Fr: Boondi Ka Shorba (vegan)
PpPaneer Methi Malai

Frischkdse und Bockshornklee Blatter in Cashew Mandel Sauce

4 Karahi chicken

Hahnerfiletstlicke sautiert mit Paprika, Zwiebel und Knoblauch

P Ajwaini Fisch Curry

Fisch Curry mit Wolfsbarsch und Kénigskiimmel

>€ Alle Hauptspeisen werden mit Naan und Reis serviert.
Flir unsere veganen Gaste konnen wir gerne mehr Reis statt dem Naan servieren.



