Di:

Mi:

Do:

Fr:

Di.23.01.2024 bis 26.01.2024

‘Vegetarisch 10,50
M Klassisch 11,50

U |S‘ ® Fisch 11,50

N INDIAN KITCHEN

Broccoli Suppe (vegan)

&Ppalak Paneer

Frischkdse, Paradeiser und Zwiebel in aromatisch weichem Spinat

& Tyrkey Achari Curry (teicht scharf)

Putenfiletstlicke geschmort im Curry Fond mit eingelegten Gemise Pickels

Erdapfel Minze Suppe (vegan)
‘Aloo aur Baingan ki Subji (vegan)

Erdapfel und Melanzani samtig sautiert mit Garam Masala

4B Chicken Karahi

Hahnerfiletstiicke sautiert mit Paprika, Zwiebel und Knoblauch

Dal Suppe (vegan)
Navratan Korma

Gemise in Cashew Mandel Sauce

B Beef Shahi Korma

Gustostilick vom Rind geschmort mit Paprika in Cashew Mandel Sauce

Karfiol Ingwer Suppe (vegan)
@ Pancharangi Dal (vegan)

5 verschidene Linsen samtig gerlihrt mit einer Gewlirzessenz aus Garam Masala

B |ndo Chinese Chili Chicken (Medium scharf)

Hahnerfiletstiicke sautiert mit Paprika und Chilis, abgel6scht mit Sojasauce

P Bengali Fish Curry

Barsch, im Masala Paradeiser Curry mit Konigskiimmel

>€ Alle Hauptspeisen werden mit Naan und Reis serviert.
Flir unsere veganen Gaste konnen wir gerne mehr Reis statt dem Naan servieren.



